Francesco

SELEZIONE VINI NOBILI

L’ IMPERATORE
Langhe Rosso D.O.C.

Der Name “L’IMPERATORE” (der Kaiser) stammt von einem
Vorfahren der Familie und einstigem Besitzer des heutigen Unter-
nehmens Francesco Scanavino.

Es handelt sich hierbei um einen kostbaren und bedeutenden
Rotwein aus einer sorgfaltigen Weinbereitung mit langer Einmai-
schung der Trauben Nebbiolo fiir Barbaresco,Cabernet Sauvignon
und Barbera d’Alba, die einer strengen Auslese unterliegen, ginz-
lich gereift sind und aus den Weinbergen in den Gemeinden Treiso
und Barbaresco stammen.

Es ist unser einziger in Barrique ausgebauter Wein unserer Auslese,
mit groBartiger Struktur und beachtlichem Alkoholgehalt.

REBSORTE: 80% Nebbiolo fiir Barbaresco -10% Cabernet Sauvignon
-10% Barbera d’Alba (unterschiedliche Anteile je nach Jahrgang)

BODENBESCHAFFENHEIT: lehmig-kalkig

FARBE: inensives Rubin mit schénen granatroten Reflexen, die mit der
Reife stirker werden

DUFT: intensiv, umfassend, komplex und zu &therisch neigend, elegante,
recht angenehme und nachhaltende Holznote

GESCHMACK: herb, harmonisch und samtig, von grofer Struktur und
lange nachhaltendem Aroma

l»é;‘jrmlperatore/ VERFEINERUNG: 12 Monate in Fassern aus franzosischer Eiche (Ton-
/|

neau 500 Lt.)

. LANGHE _ ALTERUNGSPOTENTIAL: ein recht langlebiger Wein, eine Flasche
[NAﬁ)NE@j[ OSR'@SN‘E C(%w:c.i\ A eines guten Jahrgangs kann kiihl und in liegender Position iiber 10 Jahre
EEE S > D aufbewahrt werden.

VERWENDUNG: zu Grillfleisch, erlesenen Braten, zu allen Arten von
Wild und zu pikanten und reifen Késesorten

EMPFOHLENES GLAS: Ballonglas, vor dem Servieren dekantieren,
damit der Wein atmen und seine ganzen Duftnoten offenbaren kann

SERVIERTEMPERATUR: 18-20 °C
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